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Welkom bij Restaurant van Hal

Grensweg 13 - Voorst (bij Gendringen)
Telefoon & Whatsapp 0315 681262

www.vanhal.nu info@vanhal.nu



Per 1 augustus hebben we Restaurant van Hal overgomen van Caspar van Hal.

Graag verwelkomen we jullie in ons restaurant, die we met een frisse wind gaan 
voortzetten.

Voor u heeft u de nieuwe menukaart met leuke gerechten en natuurlijk niet te 
vergeten het halve haantje.

U kunt bij ons terecht voor een heerlijke maaltijd of lunch maar ook kunnen we  
uw feestje verzorgen van groot tot klein vanaf 20 tot 280 personen.

Met vriendelijke groet,

Cindy en Barry

Restaurant van Hal



Voorgerechten

Huisgemaakte soepen

Tomaten crème soep met balletjes € 6,50

Kippensoep € 6,50

Groetensoep met vlees en balletjes € 6,50

Champignonpannetje 
in warme witte wijn, met knoflooksaus, gegratineerd met kaas

€ 9,50

Carpaccio van rund 
met truffelmayonaise, rucola en grana padano

€ 12,50

Flammkuchen Elsässer Art 
een dunne bodem van brooddeeg  met Crème fraiche, spek en ui

€ 9,50

Garnalen cocktail 
met hollandse- en noorse  garnalen, afgemaakt met cocktail saus

€ 14,50

Gerookte zalm 
met mierikwortelsaus, uitjes, kappertjes, brood en boter

€ 12,50

Breekbrood 
met 3 dips, kruidenboter, aioli en tomaten tofana

€ 9,50

Vegetarisch

Flammkuchen caprese 
een dunne bodem van brooddeeg met creme fraiche, tomaat, 
mozzarella en verse basilicum

€ 9,50



Hoofdgerechten

Achterhoeks vleespannetje 
met kip, varkenhaas, uien en champignons

€ 20,50

Varkenhaasmedaillions 
ontwikkeld met parmaham en calvadosjus

€ 19,50

Half haantje klassiek 
sinds 1958 met alles d’r op en d’r an

€ 17,50

Boerenschnitzel van Hal 
keuze uit sauzen: stroganoff- of champignonroomsaus

€ 21,00

Ossenhaaspuntjes 
teriyaki saus en roerbakgroente

€ 27,50

Biefstuk van de haas 
keuze uit champignons – of stroganoffsaus, gebakken champignons

€ 35,50

Waterduo gebakken 
witvis en gamba’s, verse pasta en groene curry

€ 23,00

Zalmfilet 
uit de oven met dillesaus

€ 25,50

Chefs special 
vlees oof vis, vraag naar wat de kok te bieden heeft!

dagprijs

De hoofdgerechten worden geserveerd met gebakken aardappelen, frites en 
groentegarnituur.

Vegetarisch

Groene curry 
verse pasta en cashewnoten

€ 19,50

Wrap 
Brie, noten en verse groenten

€ 17,50



Nagerechten

Coupe Voorst 
vanille ijs met boerenjongens, advocaat en slagroom

€ 8,50

Dame Blanche 
vanille ijs met warme chocoladesaus en slagroom

€ 8,00

Coupe Cherise 
vanille ijs met warme kersen en slagroom

€ 7,50

Cheesecake 
rood fruit en bolletje chocolade ijs

€ 8,00

Creme Brullee met vanille ijs € 7,50

Tiramisu met Amaretto € 7,50

Rode fruit Panna Cotta € 7,50

Kinderijs 
bolletje vanille ijs met lekkernijen en slagroom

€ 5,00

Koffiespecialiteiten

Irish koffie 
zwarte koffie, met Irich whisky bruine suiker en opgeklopte room

€ 8,50

French koffie 
zwarte koffie met Grand Marnier en opgeklopte room

€ 8,50

Spanish koffie 
zwarte koffie met Likeur 43 en opgeklopte slagroom

€ 8,50



Lunchgerechten

Uitsmijter ham-kaas € 7,50

Uitsmijter rosbief € 8,50

12 uurtje 
3 boterhammen met ham-kaas, ei, broodje kroket en een tomatensoep

€ 11,50

2 kroketten met brood 
keuze uit bruin of wit brood

€ 9,50

Flammkuchen Elsässer Art 
een dunne bodem van brooddeeg met Crème fraiche, spek en ui

€ 9,50

Oekraïnse eieren 
huisgemaakte huzarensalade met visgarnituur, toast en boter

€ 9,50

Tutensalade 
met kippendij, tuinkrijdensaus, frites en frisse salade

€ 13,00

Kwart haantje klassiek 
met sla en frites

€ 13,50

Kleine Boerenschnitsel van Hal 
Keuze uit sauzen: stroganoff- of champignonroomsaus

€ 16,00

Klein Achterhoeks vleespannetje 
kip varkenshaas, uien en champignons

€ 16,50

We serveren de bovenstaande lunchgerechten met kleine portie gebakken aardappelen, 
frites en groentegarnituur

Vegetarisch

Flammkuchen caprese 
een dunne bodem van brooddeeg met creme frainche, tomaat, 
mozzarella, verse basilicum

€ 9,50



Huisgemaakte soepen

Tomaten crème soep met balletjes € 6,50

Kippensoep € 6,50

Groetensoep met vlees en balletjes € 6,50

Nagerechten

Coupe Voorst 
vanille ijs met boerenjongens, advocaat en slagroom

€ 8,50

Dame Blanche 
vanille ijs met warme chocoladesaus en slagroom

€ 8,00

Coupe Cherise 
vanille ijs met warme kersen en slagroom

€ 7,50

Cheesecake 
Rood fruit en bolletje chocolade ijs

€ 8,00

Creme Brullee met vanille ijs 
met sla en frites

€ 7,50

Tiramisu met Amaretto € 7,50

Rode fruit Panna Cotta € 7,50

Kinderijs 
bolletje vanille ijs met lekkernijen en slagroom

€ 5,00



Drankenkaart

Koffie creme € 2,80

Espresso € 2,90

Koffie verkeerd € 2,90

French Coffee € 8,40

Spanish Coffee € 8,40

Thee diverse smaken € 2,80

Coca Cola € 3,00

Coca Cola zero € 3,00

Spa rood € 3,00

Spa blauw € 3,00

Bitter Lemon € 3,00

Tonic € 3,00

Ginger Ale € 3,20

Fristi € 3,20

Chocolademelk € 3,20

Cappuccino € 2,90

Dubbele Espresso € 4,20

Latte Macchiato € 3,40

Irish Coffee € 8,40

Warme chocolademelk € 8,40

Thee verse munt € 3,50

Fanta € 3,00

Cassis € 3,00

Green Tea € 3,00

Sparkling Fuzetea € 3,50

Rivella € 3,00

Appelsap € 3,00

Orangesap € 3,00

Apfelschorle € 3,00



Bieren

Veltins van het vat 0,3 Ltr € 4,10

Veltins van het vat 0,4 Ltr € 5,10

Veltins Radler 2.4%  0,3 Ltr € 4,30

Veltins Radler  0.0% 0,3 Ltr € 4,30

Veltins Malt 0.0 % 0,3 Ltr € 4,30

Ayinger Witbier van het vat 0,3 Ltr € 4,50

Ayinger Witbier van het vat 0,5 Ltr € 6,50

La Trappe Blond van het vat 0,3 Ltr € 4,75

La Trappe Witte Trappist 0,3 Ltr € 4,75

La Trappe Isid’or 0,3 Ltr € 5,50

La Trappe Quadruppel 0,3 Ltr € 5,00

Texels Skuumkoppe 0,3 Ltr € 4,50

Texels Skuumkoppe 0,0% 0,3 Ltr € 4,50

Grolsch 0,3 Ltr € 3,50

Grolsch Weizen 0,0 % 0,3 Ltr € 4,50



Witte wijnen per glas per fles

Huiswijn, Terre Allegre Trebbiano 
droge wijn, frisse smaak met veel fruit en florale toetsen

€ 5,50 € 27,50

Dusseau Chardonnay  
levendige evenwichtige smaak met een frisse finale

€ 6,00 € 29,00

Oswald Grauburgunder  
van licht fris fruit

€ 6,00 € 29,00

Oswald Kerner  
zoete smaak, van abrikoos, perzik en citrus

€ 6,00 € 29,00

Brandini La Morra, Le Margherite Langhe Armeis 
droog en fris, vol en compact

€ 57,50

Charles Dupuy Pouilly Fume “Les Rabichottes”   
prettige zuurgraad met fruittonen van perzik, abrikoos en 
ananas

€ 67,50

Prosecco/Champagne

Prosecco Mas Sardana, Cava Brut Nature € 36,00
Champagne Mailly Brut Reserve Grand Cru  € 119,00

Rose wijnen

Dusseau Syrah  
frisse fruitige afdronk met tonen van specerijen

€ 6,00 € 29,00

Villa Paradis, Provence  
met aromas van aardbeien en citrus

€ 39,00

Rode wijnen

Huiswijn, Terre Allegre Sangiovese  
een elegant tintje met aromas van rood fruit

€ 5,50 € 27,50

Dusseau Merlot   
van zwart fruit, gekruise bessen en karamel

€ 6,00 € 29,00

Meastro Primitivo  
van rijp rood fruit met een zachte afdronk

€ 7,00 € 34,00

Deutzenhof Spatburgunder  
met veel roodfruit waaronder kersen

€ 42,00

Fincas de Landaluca Crianza 
van kersenfruit en vanille

€ 42,00

Villa Saletta, Chianti Superiore 
van kersen en vanille

€ 46,00



3 GANGEN KEUZEMENU

Voorgerechten

Carpaccio van Rund 
Met truffelsalade, rucola en grana padano

Romige tomatensoep 
met pesto en creme fraiche

Champignonpannetje 
in warme witte wijn met knoflooksaus, gegratineerd met kaas

Hoofdgerechten

Boerenschnitsel van Hal 
keuze uit sauzen: Stoganoff- of Champignonroomsaus

Achterhoeks vleespannetje 
met kip, varkenshaas, uien en champignons

Half haantje 
met geroosterde seizoensgroenten, huisgemaakte appelcompote  

fritet en jus van rode wijn en dragon

Desserts

Cheesecake 
rood fruit en bolletje chocolade ijs

Dame Blanche 
vanille ijs met warme chocoladesaus en slagroom

Tiramisu met Amaretto 


